OPTIONAL

Supporto bobina

Awvolgisfrido

SYNTHESIS INOX

CONFEZIONATRICE TERMORETRAIBILE

CARATTERISTICHE
TECNICHE

Dimensioni utili barre saldanti: 530x390mm
Corsa campana regolabile

Pannello digitale con 6 programmi

Carrello con ruote bloccanti

Solo saldatura e saldatura-+retrazione
Barra saldante teflonata

Produzione p./min: 5

Imballo incluso

Dimensioni max bobina: @ 250x600mm
Altezza piano di lavoro: 915mm

Dimensioni macchina (coperchio aperto):
1280x770x1400mm

Peso macchina (netto/lordo): 100/134Kg
220V / 3,2 KW

A CAMPANA PER LA FOOD INDUSTRY

SynTESIS INox € il risultato di una ricerca tecnologi-
ca sviluppata interamente da MiNPACK-TORRE, € la
sintesi di oltre 20 anni di esperienza che rendono
questa macchina un punto di riferimento per affi-
dabilita e prestazioni.
SwNTESIS INox € ideale per confezionare alimenti:
pizza, dolci, pane, il tutto con la massima sempli-
cita ed igiene.
Il nuovo sistema di ventilazione forzata, brevetta-
to a livello mondiale, posto sul retro della macchi-
na, permette di avere una temperatura costante,
senza surriscaldamento. L'assenza di motori,
ventole e feltro sul fondo della campana, garanti-
sce semplicita di pulizia e assoluta igienicita. La
saldatura e la retrazione, con rendimento elevato
per ogni tipo di film, vengono effettuate contem-
poraneamente, con impostazione dei valori diret-
tamente visualizzabili sul display. Grazie all’insie-
me di queste innovazioni tecnologiche, si ottiene
un notevole risparmio di energia (fino al 20%).
e Corpo macchina in acciaio inossidabile
AISI304;
e Semplice da pulire grazie alle ventole in posi-
zione posteriore

UNEXPECTED IDEAS



OPTIONAL

Film roll support

Film waste rewinder

FEATURES

Useful sealing bars dim.: 530x390mm
Adjustable chamber stroke

Digital control with 6 programs

Trolley with locking castres

Sealing only and sealing+shrinking functions
Teflon-coated sealing blade

Average wraps per/min: 5

Packing included

Max roll dimensions: @ 250x600mm
Working plane height; 915mm

Machine dimensions (with open hood):
1280x770x1400mm

Machine weight ( net/gross): 100/134Kg
220V / 3,2 kKW

SYNTHESIS INOX

THERMOSHRINKING MACHINE
FOR FOOD INDUSTRY

SynTEsIS INox is the result of more than 20 years'

experience and technological research entirely

carried out by MiniAck-ToRRE Which make this

machine a benchmark in reliability and expe-

rience.

SynTesis INox is ideal to pack pizza, bread, coo-

kies and pastries easily and with the maximum

hygiene. The new worldwide patented ventila-

tion system placed on machine rear allows a

steady temperature without overheating.

The absence of motors, fans and felt on the

bottom of the chamber allows an easy wipe

clean and absolute hygiene.

Great efficiency is guaranteed with any type of

film; sealing and the shrinking are carried out

simultaneously by setting data which may be

directly visualized on the display.

Huge power savings (up to 20%) can be obtai-

ned thanks to all these technological innova-

tions.

e AISI 304 stainless steel bodywork

e Easy to be cleaned thanks to the position of
the fans on the rear side of the machine.

UNEXPECTED IDEAS



